
 

Ihr Anlass 

 Menüvorschläge 
 für Bankette ab 10 Personen 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
  

  



 
Liebe Gäste 
 
Wir freuen uns sehr, dass Sie Ihren Anlass bei uns durchführen möchten. 
 
Hier finden Sie die wichtigsten Informationen und eine kleine Auswahl von 
vielen möglichen kulinarischen Angeboten. Gerne gehen wir im Rahmen 
unserer Möglichkeiten auch auf Ihre speziellen Wünsche ein. 
 
Weitere Ideen und Vorschläge besprechen Sie gerne mit unserer Leitung 
Service, Denise Harkin oder ihrer Stellvertretung Katrin Stadelmann. 
Kontaktdaten: 062 769 67 21 oder per Mail: leitung-service@altersheim-
seon.ch 
 
Damit wir Sie individuell und mit genügend Zeit beraten können, bitten wir 
Sie, für Bankettbesprechungen einen Termin mit uns zu vereinbaren. 
(Spätestens drei Wochen vor Ihrem Anlass). 
 
Die nachfolgenden Angebote sind für Bankette ab mind. zehn Personen 
möglich. Sind Sie eine kleinere Gruppe, können wir, bei frühzeitiger Kontakt-
aufnahme, Ihre Wünsche vielleicht im Rahmen unseres Tagesmenüs unter-
bringen. 
 
 

Allgemeine Informationen 
 

 Bitte teilen Sie uns Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten Ihrer 
Gäste vorgängig mit. Wir finden bestimmt eine schmackhafte Alternative. 

 Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch, 
sowie CH-Brot und Feinbackwaren.  

 Eine kostenlose Stornierung des Anlasses ist bis spätestens 3 Tage vor 
dem Anlass möglich. Danach verrechnen wir 50 % des vereinbarten 
Menüpreises.  

 Die bis am Vortag gemeldete Gästezahl wird verrechnet. 

 Wird der Wein selbst mitgebracht verrechnen wir einen Konsumations-
zuschlag von CHF 5.00/pro Person (Zapfengeld). 

 Wird das Dessert selbst mitgebracht verrechnen wir einen Konsumations-
zuschlag CHF 2.50/pro Person für das Gedeck und den Service. 

 Zusätzliche Tischdekoration, Blumen etc. verrechnen wir nach Aufwand. 
Gerne dürfen Sie Ihre eigene Tischdekoration mitbringen. 



 

 Ausserhalb unserer regulären Öffnungszeiten (abends ab 18.00 Uhr) ver-
rechnen wir Ihnen die gewünschten Dienstleistungen zusätzlich nach effek-
tivem Aufwand Service und Küche CHF 75.00/h. 

 Falls Ihre Veranstaltung abends stattfindet, bitten wir Sie beim Verlassen 
des Gebäudes an die Nachtruhe unserer Bewohnenden zu denken. In 
unseren Räumlichkeiten sind Anlässe bis max. 23.30 Uhr möglich. 

 Zusätzliche Leistungen der Technik kosten CHF 75.00/h. 

 Ihre Rechnung können Sie bar oder mit Karte (Mastercard, Visa, Postcard 
und EC Direct) bezahlen. Auf Wunsch senden wir Ihnen auch eine 
Rechnung mit Einzahlungsschein per Mail oder in Papierform. 

 Weitere Fragen und Anliegen klären wir gerne im persönlichen Gespräch 
mit Ihnen. 

 

Wir freuen uns auf Sie! 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menüvorschläge gültig ab 01.06.2026  

Alters- & Pflegeheim Unteres Seetal 

Talstrasse 3, 5703 Seon 
 

Ihre Ansprechpartnerinnen: 

Denise Harkin, Leitung Service 

Katrin Stadelmann, Stv. Leitung Service 

062 769 67 21 

leitung-service@altersheim-seon.ch 



 

 

 

 

 

Gerne servieren wir Ihnen Apéro-Getränke aus unserer separaten Getränke-

karte. 

 

 Mini-Sandwiches (pro Stück) 
-  Salami, Schinken, Käse etc. CHF 3.00 
-  Rohschinken, Bündnerfleisch, Lachs CHF 4.00 

 Mini-Chäs-Chüechli und Schinkengipfeli (pro Stück) CHF 2.00 

 Mini-Frühlingsrollen vegetarisch (pro Stück) CHF 2.00 

 Chips, Nüssli, Salzstängeli (Portion) CHF 3.00 

 

 
 

 
Salate  

Zu jedem Salat servieren wir ein Tischbrötchen mit Butter. 

 

 Bunter saisonaler Blattsalat mit Brotwürfeli CHF 8.50 

 Gemischter Salat CHF 11.50 

 

Saisonales Angebot 

 Nüsslisalat mit Ei, Speck und Brotwürfeli CHF 13.50 

 

Suppen 

 Tagessuppe CHF 6.00 

 Div. saisonale Gemüsecrèmesuppen mit Kernen CHF 8.00 
(Spargel, Kürbis, Tomate etc.)  

 Rindsbouillon mit hausgemachten Flädli CHF 8.00 

Apéro 

Vorspeisen 



 
 

 

 

Buffet 

Spaghetti-Plausch mit Sauce Bolognese, Napoli CHF 30.00 

und Pestorahmsauce, Reibkäse  

und drei Salatsorten (Rüebli, Tomaten, Grüner) 

 

 

Unsere Menüs 

Im Menüpreis sind jeweils eine Stärke- und Gemüsebeilage nach Wahl 

inbegriffen. Pro zusätzliche Beilage oder Gemüse verrechnen wir CHF 

3.50/pro Person. 

 

Menü 1 

Aargauer Schweinshalsbraten mit Dörrzwetschgen gefüllt CHF 28.50 

 

Menü 2  

Schweinsrahmschnitzel an feiner Pilzsauce  CHF  30.00 

mit Kalbfleisch  CHF 39.50 

 

Menü 3 

Paniertes Schweinsschnitzel CHF 30.00 

mit Kalbfleisch  CHF 39.50 

 

Menü 4 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art CHF  39.50 

 

Menü 5 

Geschnetzeltes Pouletfleisch „Casimir“ mit 

Früchtegarnitur (Ananas, Pfirsich, Kokosbanane) und Rahm CHF  35.00 

 

Menü 6 

Zarter Kalbshohrücken-Braten an Portweinjus CHF  43.00 

  

Menüvorschläge 



 

 

 

 

Menü 7 

Kalter Teller oder kalte Platten (120g Fleisch/80 g Käse p.P.)  

Hinterschinken, Fleischkäse, Bündnerfleisch, Speck, Käse,   

Brot, Butter, Garnituren CHF 24.00 

 

Menü 8 (Vegi) 

Gemüsestroganoff mit Tofu CHF  28.00 

 

 

 

Folgende Auswahl an Beilagen und Gemüsen stehen Ihnen zur Verfügung: 

 

Beilagen 

 Kartoffelgratin 

 Hausgemachte Eierspätzli 

 Rösti 

 Kartoffelstock 

 Butternudeln 

 Trockenreis 

 Pommes Frites 

 

Gemüse 

 Buntes saisonales Mischgemüse 

 Rüebli 

 Bohnenbündeli 

 

 

 

  



 

 

 

 

Alle Desserts werden in unserer Küche mit viel Herzblut und Liebe zubereitet. 

 
 Caramelköpfli mit Rahm CHF 6.50 

 Panna Cotta mit Himbeeren CHF 6.50 

 Frischer Fruchtsalat mit Rahm CHF 6.50 

 Gebrannte Crème CHF 6.50 

 Hausgemachte Crèmeschnitte CHF 5.00 

 Hausgemachte Mango- oder Beerenroulade APHS  
(Erdbeerfüllung mit Himbeeren) CHF 5.00 

 Diverse Torten (Rüebli-, Schwarzwälder-, Früchtetorte) CHF 5.00 

 Törtli saisonal (Erdbeeren, Himbeeren oder Vermicelles)  CHF 5.00 

 

 

 

  

Desserts 



 
 

 
Für Ihre speziellen Anlässe und Feierlichkeiten wie Geburtstage, Klassentref-

fen, Tagungen, Sitzungen, Abdankungen, Generalversammlungen, Apéros etc. 

heissen wir Sie herzlich willkommen und freuen uns Ihre Gastgeber zu sein.  

 

 

Kafi Sonneblueme   Saal  

bis max. 12 Personen   bis zu 80 Personen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mehrzweckraum 

bis zu 20 Personen 

 

 
 

Raumangebot 


