Alters- & Pflegeheim
' Unteres Seetal




Liebe Gaste
Wir freuen uns sehr, dass Sie lhren Anlass bei uns durchfiihren méchten.

Hier finden Sie die wichtigsten Informationen und eine kleine Auswahl von
vielen moglichen kulinarischen Angeboten. Gerne gehen wir im Rahmen
unserer Moglichkeiten auch auf lhre speziellen Wiinsche ein.

Weitere Ideen und Vorschlage besprechen Sie gerne mit unserer Leitung
Service, Denise Harkin oder ihrer Stellvertretung Katrin Stadelmann.
Kontaktdaten: 062 769 67 21 oder per Mail: leitung-service@altersheim-
seon.ch

Damit wir Sie individuell und mit genltigend Zeit beraten konnen, bitten wir
Sie, fir Bankettbesprechungen einen Termin mit uns zu vereinbaren.
(Spatestens drei Wochen vor lhrem Anlass).

Die nachfolgenden Angebote sind fir Bankette ab mind. zehn Personen
moglich. Sind Sie eine kleinere Gruppe, kdnnen wir, bei frithzeitiger Kontakt-
aufnahme, lhre Wiinsche vielleicht im Rahmen unseres Tagesmenis unter-
bringen.

® Bitte teilen Sie uns Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten lhrer
Gaste vorgangig mit. Wir finden bestimmt eine schmackhafte Alternative.

®  Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch,
sowie CH-Brot und Feinbackwaren.

®  Eine kostenlose Stornierung des Anlasses ist bis spatestens 3 Tage vor
dem Anlass moéglich. Danach verrechnen wir 50 % des vereinbarten
MendUpreises.

® Die bis am Vortag gemeldete Gastezahl wird verrechnet.

*  Wird der Wein selbst mitgebracht verrechnen wir einen Konsumations-
zuschlag von CHF 5.00/pro Person (Zapfengeld).

®  Wird das Dessert selbst mitgebracht verrechnen wir einen Konsumations-
zuschlag CHF 2.50/pro Person fiir das Gedeck und den Service.

®  Zusatzliche Tischdekoration, Blumen etc. verrechnen wir nach Aufwand.
Gerne durfen Sie lhre eigene Tischdekoration mitbringen.



®  Ausserhalb unserer regulidren Offnungszeiten (abends ab 18.00 Uhr) ver-
rechnen wir Ihnen die gewlinschten Dienstleistungen zusatzlich nach effek-
tivem Aufwand Service und Kiiche CHF 75.00/h.

®  Falls lhre Veranstaltung abends stattfindet, bitten wir Sie beim Verlassen
des Gebaudes an die Nachtruhe unserer Bewohnenden zu denken. In
unseren Raumlichkeiten sind Anlasse bis max. 23.30 Uhr moglich.

Zusatzliche Leistungen der Technik kosten CHF 75.00/h.

Ihre Rechnung kénnen Sie bar oder mit Karte (Mastercard, Visa, Postcard
und EC Direct) bezahlen. Auf Wunsch senden wir lhnen auch eine
Rechnung mit Einzahlungsschein per Mail oder in Papierform.

L

®  Weitere Fragen und Anliegen kliren wir gerne im persénlichen Gesprich
mit lhnen.

Wir freuen uns auf Sie!

Meniivorschlage giiltig ab 01.06.2026



Gerne servieren wir lhnen Apéro-Getranke aus unserer separaten Getranke-
karte.
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Mini-Sandwiches (pro Stiick)
- Salami, Schinken, Kase etc.
- Rohschinken, Biindnerfleisch, Lachs

Mini-Chas-Chlechli und Schinkengipfeli (pro Stiick)
Mini-Frihlingsrollen vegetarisch (pro Stiick)

Chips, Nussli, Salzstangeli (Portion)

Salate

Zu jedem Salat servieren wir ein Tischbrotchen mit Butter.

»
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Bunter saisonaler Blattsalat mit Brotwdrfeli

Gemischter Salat

Saisonales Angebot

&

Nusslisalat mit Ei, Speck und Brotwdirfeli

Suppen

»
»

Tagessuppe

Div. saisonale GemUisecremesuppen mit Kernen
(Spargel, Kiirbis, Tomate etc.)

Rindsbouillon mit hausgemachten Fladli

CHF
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CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF

3.00
4.00

2.00
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8.50
11.50

13.50

6.00
8.00

8.00



Buffet

Spaghetti-Plausch mit Sauce Bolognese, Napoli CHF 30.00
und Pestorahmsauce, Reibkase

und drei Salatsorten (Rtebli, Tomaten, Griiner)

Unsere Menis

Im Mendpreis sind jeweils eine Starke- und Gemiisebeilage nach Wahl
inbegriffen. Pro zusatzliche Beilage oder Gemise verrechnen wir CHF
3.50/pro Person.

Meni 1

Aargauer Schweinshalsbraten mit Dorrzwetschgen gefillt CHF 28.50
Menii 2

Schweinsrahmschnitzel an feiner Pilzsauce CHF 30.00
mit Kalbfleisch CHF 39.50
Menii 3

Paniertes Schweinsschnitzel CHF 30.00
mit Kalbfleisch CHF 39.50
Menti 4

Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art CHF 39.50
Menii 5

Geschnetzeltes Pouletfleisch ,,Casimir® mit

Frichtegarnitur (Ananas, Pfirsich, Kokosbanane) und Rahm CHF 35.00
Menii 6

Zarter Kalbshohriicken-Braten an Portweinjus CHF 43.00



Kalter Teller oder kalte Platten (120g Fleisch/80 g Kdse p.P.)
Hinterschinken, Fleischkase, Bliindnerfleisch, Speck, Kase,
Brot, Butter, Garnituren CHF 24.00

Gemtsestroganoff mit Tofu CHF 28.00

Folgende Auswahl an Beilagen und Gemiisen stehen lhnen zur Verfligung:

Kartoffelgratin
Hausgemachte Eierspatzli
Rosti

Kartoffelstock
Butternudeln

Trockenreis
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Pommes Frites

.

Buntes saisonales Mischgemise
Ruebli

®  Bohnenblndeli

-



Alle Desserts werden in unserer Kiiche mit viel Herzblut und Liebe zubereitet.

Caramelkopfli mit Rahm
Panna Cotta mit Himbeeren
Frischer Fruchtsalat mit Rahm
Gebrannte Creme

Hausgemachte Crémeschnitte
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Hausgemachte Mango- oder Beerenroulade APHS
(Erdbeerfillung mit Himbeeren)

.

Diverse Torten (Ruebli-, Schwarzwalder-, Friichtetorte)

.

Tortli saisonal (Erdbeeren, Himbeeren oder Vermicelles)

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

6.50
6.50
6.50
6.50
5.00

5.00
5.00
5.00



Fir Ihre speziellen Anlasse und Feierlichkeiten wie Geburtstage, Klassentref-
fen, Tagungen, Sitzungen, Abdankungen, Generalversammlungen, Apéros etc.
heissen wir Sie herzlich willkommen und freuen uns lhre Gastgeber zu sein.

Kafi Sonneblueme Saal
bis max. 12 Personen bis zu 80 Personen

Mehrzweckraum
bis zu 20 Personen




