
09.03.2026 bis 15.03.2026

Mittagsmenü 1 Mittagsmenü 2 Abendessen
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6 Pouletbrust

an Café de Paris Sauce

mit Reis
und Broccoli

Schupfnudelauflauf

mit Gemüse und Käse

Wienerli im Teig

mit Blattsalat
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Spaghetti Carbonara
mit Reibkäse 

Süsskartoffel-Linsen-Curry
mit Duftreis

und Wokgemüse

Früchteauflauf
mit Vanillesauce

Rindssaftplätzli
mit Kartoffelstock

und Mischgemüse

Tortelloni 
mit Ricotta-Spinatfüllung

an Weissweinsauce
und Reibkäse

Schoggimousse Schoggimousse
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2
6 Schweinsgeschnetzeltes

an Preiselbeersauce
mit Tagliatelle Verdi

und Blumenkohl

Sellerieschnitzel
an Kräuterrahmsauce

mit Spaghetti
und Blattspinat

Eiersalat
mit Radieschen, 

Senfsauce
und Nussbrot
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2
6 Zander paniert Wienerart 

(EU)

mit Salzkartoffeln

und Rahmlauch

Haferflocken-Tätschli
mit Käse überbacken

dazu Gemüserisotto

und Zucchetti

Grüne Erbsensuppe

mit Bürli
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2
6 Kalbsadrio

an Rotweinjus

mit Rosmarinkartoffeln

und Rüebli

Frühlingsrollen

mit Süss-Sauer-Sauce

und gebratenem 

Gemüsereis

Milchreis 
mit 

Zwetschgenkompott

Rindsvoressen
mit Spätzli

und Rotkraut

Quornragout

in Trüffel-Gemüsesauce
mit Kartoffelgratin

und Fenchel

Flan Caramel im Glas Flan Caramel im Glas

Telefon Küche Direkt    062 769 67 18

Deklarationen und Allergene

WOCHENMENÜ
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Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch und CH-Brotwaren.

Falls Sie Allergien oder eine Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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Buffet

Café complet mit 
Käse,

Aufschnitt und 
verschiedenen 

Broten
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Buffet
Schinken und 

Trutenschinken

mit Sülzli
und russischem Salat

Urdinkelbrot


