
02.03.2026 bis 08.03.2026

Mittagsmenü 1 Mittagsmenü 2 Abendessen
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6 Rindfleischbällchen

an Tomatenrahmsauce

mit Teigwaren

und Broccoli

Käsespätzli

mit Röstzwiebeln 

dazu Rüebli

und Apfelmus

Frühlingsrollen

mit Fleischfüllung

an Süss-Sauer-Sauce

und Chrüsimüsisalat
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Schweinshals geräuchert

mit Dörrbohnen

und Salzkartoffeln 

Quornschnitzel

an Steinpilzsauce

mit Polenta

und Zucchetti

Belegte Brötli

mit Thon

und Spargeln

Pouletgeschnetzeltes Casimir

mit Reis

und Früchtegarnitur

Linsenburger

mit Quarkdip 

und Ofengemüse

Stangenglace

Schwarzwälder

Stangenglace

Schwarzwälder
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2
6 Chippolata-Spiessli

an Jus

mit Kartoffelstock

und Tomaten provençale 

Gefüllte Champignon

mit Ebly

und Peperonata

Griesschnitten

mit Pfirsichschnitzen

und Zimtzucker

F
re

it
ag

0
6

.0
3

.2
0

2
6 Fischknusperli

an Tartarsauce

mit Schnittlauchkartoffeln

und Fenchel

Rotes Thaicurry

mit Kichererbsen 

und Basmatireis

dazu Kefen 

Minestrone 

mit Knoblauchbrot
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Blätterteigpastetli

mit Kalbfleischkügeli

und Erbsli und Rüebli

Tofupiccata

an Kräuterrahmsauce

mit Spaghetti 

und Pak Choi

Birchermüesli

mit Früchten garniert

Rahm und Weggli

Rindsbraten

an Portweinsauce

mit Kartoffelgratin

und Mischgemüse

Röstipizza

mit Gemüse und Pilzen

Fruchtsalat Fruchtsalat 

Telefon Küche Direkt    062 769 67 18

Deklarationen und Allergene

WOCHENMENÜ
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Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch und CH-Brotwaren.

Falls Sie Allergien oder eine Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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Buffet

Café complet mit Käse,

Aufschnitt und 

verschiedenen Broten0
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Buffet Rustico

Speck, Pfeffersalami,

Rohschinken

Sbrinz

und Brestenberger-

Brötli 


