
13.07.2026 bis 19.07.2026

Mittagsmenü 1 Mittagsmenü 2 Abendessen
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2
6 Rindfleischvogel

an Kräutersauce

mit Kartoffelstock 

und Zucchetti

Ravioli 

mit Spinat-Ricotta-Füllung

an Pestorahmsauce

dazu Reibkäse

Götterspeise

D
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2
6 Pouletsaltimbocca

an Portweinjus

mit Risotto

und Mischgemüse

Panierte Aubergine

auf Lauchgemüse

mit Kroketten

Schweinswürstli

mit Kartoffelsalat

und Senf

 Schweinshalsbraten

an Honigsenfsauce

mit Bratkartoffeln

und gedämpfter Tomate

Falafel

und Joghurt-Dip

mit Mischgemüse

und Süsskartoffelsticks

Erdbeerglace Erdbeerglace
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2
6 Rindsgehacktes

mit Hörnli

und Apfelmus

Reibkäse

Samosa

auf Linsen-Gemüsecurry

dazu Süsssauersauce

Milchreis 

mit Marillenkompott
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2
6 Gebratenes Saiblingsfilet

an Weissweinsauce

mit Kräuterreis 

und Kurkumafenchel

Französisches Omelette 

mit Spinat und Mozzarella 

gefüllt

dazu Ofenkartoffeln

Griessuppe

mit Urdinkelbrot
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2
6 Siedfleisch

an Meerrettichsauce 

mit Salzkartoffel

und Kabis mit Kümmel

Broccoli im Backteig

mit Cocktailsauce

und Gemüseebly

Blechpizza

mit Salami und 

Mozzarella

dazu Blattsalat

Kalbsgeschnetzeltes

mit Spinatspätzli

und Ratatouille

Tofuschnitzel

an Morchelrahmsauce

mit Kartoffelgaletten

und Honigsellerie

Tirami su Tirami su

Telefon Küche Direkt    062 769 67 18

Deklarationen und Allergene

WOCHENMENÜ
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Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch und CH-Brotwaren.

Falls Sie Allergien oder eine Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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Buffet

Café complet mit 

Käse,

Aufschnitt und 

verschiedenen 

Broten
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Appenzeller Buffet

Pantli, Mostbröckli

und Appenzeller 

Käse

dazu Nussbrot


