
10.08.2026 bis 16.08.2026

Mittagsmenü 1 Mittagsmenü 2 Abendessen
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2
6 Schweinsgeschnetzeltes

in Rahmsauce

mit Duftreis

und Mischgemüse

Haferflockentätschli

mit Quarkdip

dazu Kräutercouscous

und Peperonata

Toast Hawaii

mit Blattsalat
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2
6 Pouletfleischvogel

mit Tomaten-Mozzarella-Füllung

mit Pommes Risolées

und Zucchetti mit Oregano

Sojabolognese
mit Teigwaren

und Reibkäse

Früchte-Zwiebackauflauf

mit Vanillesauce 

Blätterteigpastetli

mit Kalbfleischchügeli
dazu Erbsli und Rüebli

Röstipizza

mit Gemüse und 
Mozzarella überbacken

Glacebecher Glacebecher
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2
6 Trutenpiccata

mit Tomatensauce

und Spaghetti

dazu Broccoli

Paniertes Tofuschnitzel

mit Gersotto

und Blattspinat

Siedfleischsalat

mit Brot
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2
6 Zander gebraten

mit Cherrytomaten und 

Artischocken 
dazu Salzkartoffeln und Fenchel

Frühlingsrollen
mit Süsssauersauce

dazu gebratener Reis
und Asiagemüse

Chicken Nuggets
mit Cocktailsauce

und Selleriesalat
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2
6 Gebratener Cervelat 

mit Senf und Bürli

dazu Coleslaw Salat
und Blattsalat

Quarkpuffer

mit Ebly
und Rahmlauch

Belgische Waffeln 

mit marinierten Beeren
und Schlagrahm

Rindsbraten

an Jus
mit Kartoffelstock

und Rüebli

Quorn-Steinpilzragout

mit Maisschnitte

und Ratatouille

Schockoladen-Caramelflan
Schockoladen-

Caramelflan

Telefon Küche Direkt    062 769 67 18

Deklarationen und Allergene

WOCHENMENÜ
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Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch und CH-Brotwaren.

Falls Sie Allergien oder eine Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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Buffet
Café complet mit Käse,

Aufschnitt und 

verschiedenen Broten1
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Buffet
Dreierlei Melonen

mit Saftschinken 
und Landrauchschinken

dazu Baumnussbrot


