
06.07.2026 bis 12.07.2026

Mittagsmenü 1 Mittagsmenü 2 Abendessen
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2
6 Trutenschnitzel

an Cognacrahmsauce

mit Pommes Rissolées
Krautstiel à la Crème

Gemüselasagne
Toast Hawaii

mit Blattsalat
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2
6 Grillplausch

Schweinshalsteak/Cervelats

verschiedene Salate

Dessert

Spaghetti
mit Tomatensauce

und Reibkäse

Griessköpfli
mit frischen 

Erdbeeren

Schweinsvoressen
mit Kartoffelstock

und Kohlrabi

Crêpes 
mit Gemüseragout

und Käse überbacken

dazu Pommes Duchesse

Streusselkuchen mit 

Vanilleglace

Streusselkuchen mit 

Vanilleglace
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2
6 Kalbsadrio

an Balsamicosauce

mit Maisschnitte
und Mischgemüse

Nasi Goreng

mit Tofu
und Pak Choi

Reichhaltiger 

Hörnlisalat
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6 Buntbarschfilet

an Orangensauce

mit Salzkartoffeln
und Kefen

Pilzragout
mit Spätzli 

und Blattspinat

Apfel- und 
Rhabarberwähe
mit Schlagrahm
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Ungarisches Gulasch
mit Nudeln
und Rüebli

Gefüllte Champignons
mit Ebly 

und Peperonata

Gemüserisotto
mit Reibkäse
und Blattsalat

Kalbsgeschnetzeltes

in Steinpilzsauce
mit Kartoffelgratin

und Bohnen

Quorn-

Trüffelgeschnetzeltes
mit Breitbandnudeln

und Fenchel

Kaffeeglace Kaffeeglace

Telefon Küche Direkt    062 769 67 18

Deklarationen und Allergene

WOCHENMENÜ
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Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch und CH-Brotwaren.

Falls Sie Allergien oder eine Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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Buffet

Café complet mit 
Käse,

Aufschnitt und 

verschiedenen 
Broten
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Buffet

Geschwellte
mit Kräuterquark,

Käse und 

Ochsenmaulsalat


